
 › Ovengebakken kalkoenfilet in champignonsaus						      €  9,50 / pers.

 › Opgevulde filet van kalkoen in fine-champagnesaus						      €  11,90 / pers.

 › Kalkoenorloffgebraad met Italiaanse kruidenham 						      €  11,90 / pers.  
en Flandrien kaas 	

 › Gevuld varkenshaasje met tomaat-mozzarella						      €  13,90 / pers.

 › Parelhoenfilet in truffelsaus						      €  13,90 / pers.

 › Varkenswangetjes	     					    €  13,90 /pers

 › Hertenstoofpotje						      €  13,90 / pers.

 › Zalm in dillesaus						      €  13,95 / pers.                                                          

BIJGERECHTEN

 › Ovenappeltjes met veenbessen 			   €   3,95 / 2 st.

 › Pommefeuille: appel met gekarameliseerde suiker in bladerdeeg			   €    2,95 / st.

 › Poirelle: peer in bladerdeeg met veenbessenpuree			   €    2,95 / st.

 › Warme groentekrans			   €    5,75 / pers. 
 witloof, boontjes met spek, duo van wortelen, gebakken champignons	

 › Koude groenten 			   €    5,25 / pers. 
geraspte wortelen, verse boontjes, gestoomde bloemkoolroosjes, tomaat, doperwten

 › Verse aardappelkroketten 							       €    6,50 / 20 st.

 › Gratin dauphinois 							       €    3,50 / pers.

 › Gebakken patatjes 							       €    2,95 / pers

HOOFDGERECHTEN (vanaf 2 pers.)

Lekkere feestideeën 2023-2024
APERO hapjes
 › Assortiment aperitiefhapjes                    €  14,95 / 12st.

 › Mini pizza                                                        €  9,00 / 8 st.

 › Knapperige kippenboutjes                      €  8,00 / 8 st.

 › Bruschetta Italiaans                                      €  9,50 / 4 st.

 › Glaasje zalm/dillecrème                           €  2,80 / st.

 › Glaasje foie gras/appel/peperkoek    €  2,95 / st.

 › Bordje carpaccio van rund                        €  2,95 / st.

 › Koude tapasschotel (vanaf 4 pers.)       €  10,50 / pers.

SOEPEN
 › Romig soepje van verse tomaat 	 € 4,95 / L

 › Verfijnd romig soepje van asperge 	 € 5,50 / L

 › Boschampignonsoep 	 € 5,50 / L

KOUD
 › Mooi versierde ananas opgevuld met zeevruchtencocktail	 € 13,50 / PERS.

 › Italiaanse ham met meloenparels en parmezaanschilfers en glaasje porto 	 € 11,50/ PERS.

 › Carpaccio van het Belgisch wit-blauw 	 € 11,50 / PERS.

WARM
 › Sint-jakobsschelp gevuld met z’n vruchten 	 € 11,50 / PERS.

 › Scampi’s op de wijze van de chef 	 € 10,50 / PERS.

 › Vispannetje	 €  9,90 / PERS.

VOORGERECHTEN (vanaf 2 pers.)

 › Gevulde kalkoen met porto en champignons  
ontbeende kalkoen met farce van kalfsgehakt, boschampignons en porto - 3 kg

KALKOEN

€ 31,95 / PERS.

 › Assortiment van 5 aperitiefhapjes 
 › Sint-Jakobsschelp of Scampi’s op de  

wijze van de chef
 › Kalkoenfilet in champignonsaus of  

Varkenswangetjes (+ € 4 )
 › Met warme groentekrans, kroketjes of  

gratin dauphinois (+ € 1 )

FAMILIEMENU



 › Gourmet			   €   11,95 / pers. 
malse biefstuk, kalkoenfilet gemarineerd, brochetje van kalkoen en rund,  
mini orloff, kippengyros, mini spekvink, kaassteakje, hoeveburger

 › Kindergourmet 			   €   5,95 / pers.

 › Gourmet All-In			   €   20,95 / pers 
gourmet plus koude groentjes, saus en gebakken patatjes

 › Steengrill 			   €   12,95 / pers. 
malse biefstuk, medaillon van varkenshaasje, gemarineerde kalkoenfilet,  
brochetje van kalkoen en rund, gemarineerd lamskroontje, pitavlees, 
 mini chipolata, kipburger

 › Steengrill  All-In 			   €   21,95 / pers 
steengrill plus koude groentjes, saus en gebakken patatjes

 › Fondue 			   €   11,95 / pers. 
malse biefstuk, assortiment fondueballetjes (2 soorten), kalkoenfilet,  
gepaneerde kipfilet, gemarineerd varkenslapje, mini spekvinkjes,  
mini chipolata, witte worst

 › Kinderfondue 			   €   5,95 / pers.

 › Fondue All-In 			   €   20,95 / pers. 
fondue plus koude groentjes, saus en gebakken patatjes

 › Teppanyaki 			   €   24,95 / pers. 
een tafelgrill met vis en vlees: minizalmbrochette, mini scampibrochette,  
coquille, mini kalkoenbrochette, filet d’Ardenne, kipspiesje, lamskroontje,  
chipolata, biefstukje, met bijhorende groentjes en sausjes, aangevuld  
met gebakken patatjes

 › Trio van huisbereide sausjes			   €   4,75 / 3 st.

GEZELLIG TAFELEN

zondag 24 en 31 december: Afhalen bestellingen tussen 13u30 en 16u

maandag 25/12 en 01/01: winkel gesloten 

	 (enkel afhalen bestellingen tussen 10u en 10u30)

OPENINGSUREN FEESTDAGEN

Keurslager Peter & Carine
Dikkebusseweg 525 
8900 Dikkebus
Tel. 057 20 32 30
peterencarine@telenet.be

Wij wensen iedereen 
prettige feestdagen en 

een gezond en lekker 2024!

 › Koude schotel 					     €   15,50 / pers. 
8 soorten vleeswaren, tomaat-garnaal, eitje met krab,  
assortiment groentjes (5 soorten), gegarneerd met fruit

 › Koude schotel met zalm 					     €   18,50 / pers. 
6 soorten vleeswaren, tomaat-garnaal, eitje met krab, gepocheerde zalm, 
 assortiment groentjes, gegarneerd met fruit

 › Koud buffet (vanaf 10 pers.) 					     €   26,50 / pers. 
(niet beschikbaar van 21/12 t.e.m. 04/01)	  
tomaat-garnaal, eitje met krab, gepocheerde zalm, perzik met tonijn, 
 gebakken kippenboutje en kippenvleugels met ananas, Italiaanse ham met meloen,  
2 soorten huisbereide salades, 
1ste keus vleeswaren (4 soorten) met aardappelsalade en rijst,  
assortiment groentjes (5 soorten), rijkelijk gegarneerd met fruit, sausjes en  
2 meelbroodjes per persoon

 › Vleeswarenschotel met fruittuintje		   			   €    10,95 / pers.

 › Gevarieerde vleeswarenschotel met kaas 					     €    11,95 / pers.

BUFFETTEN (vanaf 4 pers.)

Gelieve tijdig te bestellen:

 › Voor kerst: ten laatste zaterdag 16 dec. 
Voor nieuwjaar: ten laatste zaterdag23 dec.


